
 

 

   
 

   
 

 

 

 

 

    

    

 
 Bis zu 3 Beilagen wählbar: Bitte  

 

 

 

 Bunte Salate der Saison mit Joghurt- und Balsamicodressing 
sowie Aceto Balsamico und Olivenöl zum selbst anmachen" 
 

 

 

 "Coleslaw“ Weißkohlsalat mit Möhrenstiften mit frischem 
Schmanddressing" 
 

 

 
 Würzige Grilltomaten mit frischen Kräutern und Parmesan überbacken 

 

 

 
 Folienkartoffel mit Sour Cream 

 

 

 
 Pikante Kartoffelecken aus dem Ofen 

 

 

 

 Kartoffelsalat mit Essig und Öl, dazu Frühlingszwiebeln und 
Radieschenscheiben 
 

 

    

 
 Bis zu 3 Gerichte wählbar: Bitte  

 

 

 
 Metzger Hamms mittelfeine Schweinebratwurst 

 

 

 
 Rindsbratwurst vom Griesheimer Genusswerk aus Griesheim 

 

 

 
 Mit Rosmarin-Meersalz gewürzte Hähnchenbrust 

 

 

 
 Marinierter Schweinebauch 

 
 

    

    

    

   
 

   
 

   
 

   
 

   
 



 

 

   

 

 

 

 

   
 

   
 

 
 Bis zu 3 Beilagen wählbar: Bitte  

 

 

 

 Bunte Salate der Saison mit Joghurt- und Balsamicodressing 
sowie Aceto Balsamico und Olivenöl zum selbst anmachen" 
 

 

 

 "Coleslaw“ Weißkohlsalat mit Möhrenstiften mit frischem 
Schmanddressing" 
 

 

 
 Würzige Grilltomaten mit frischen Kräutern und Parmesan überbacken 

 

 

 
 Folienkartoffel mit Sour Cream 

 

 

 
 Pikante Kartoffelecken aus dem Ofen 

 

 

 

 Kartoffelsalat mit Essig und Öl, dazu Frühlingszwiebeln und 
Radieschenscheiben 
 

 

   
 

 
 Bis zu 3 Gerichte wählbar: Bitte  

 

 

 
 Metzger Hamms mittelfeine Scheinbratwurst 

 

 

 
 Rindsbratwurst vom Griesheimer Genusswerk aus Griesheim 

 

 

 
 Mit Rosmarin-Meersalz gewürzte Hähnchenbrust 

 

 

 
 Nackensteak vom Griesheimer Schwein in würziger Marinade 

 

 

 

 Hüftsteak vom Weiderind in Kräutermarinade 
 

 

   
 

   
 

   
 

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    



 

 

    

 

  

    

  Bis zu 3 Beilagen wählbar: Bitte  
 

    

 

 Bunte Salate der Saison mit Joghurt- und Balsamicodressing 
sowie Aceto Balsamico und Olivenöl zum selbst anmachen 
 

 

 

 "Coleslaw“ Weißkohlsalat mit Möhrenstiften mit frischem 
Schmanddressing" 
 

 

 
 Würzige Grilltomaten mit frischen Kräutern und Parmesan überbacken 

 

 

 
 Folienkartoffel mit Sour Cream 

 

 

 
 pikante Kartoffelecken aus dem Ofen 

 

 

 

 Kartoffelsalat mit Essig und Öl, dazu  Frühlingszwiebeln und  
Radieschenscheiben 
 

 
 Antipastigemüse aus der Gusspfanne 

 

 

 
 Auswahl an Bruschetta mit Avocado, Tomate und Oliven 

 

 

    

  Bis zu 3 Gerichte wählbar: Bitte  
 

    

 
 Metzger Hamms mittelfeine Scheinbratwurst 

 

 

 
 Rindsbratwurst vom Griesheimer Genusswerk aus Griesheim 

 

 

 
 Mit Rosmarin-Meersalz gewürzte Hähnchenbrust 

 

 

 
 Nackensteak vom Griesheimer Schwein in würziger Marinade 

 

 

    

  Ein Gericht Frontcooking wählbar: Bitte  

 

 
 Pulled Pork mit Coleslaw und BBQ- Soße 

 

 

 

 Rosa gegrilltes Flanksteak vom Weiderind am Gast tranchiert und mit 
Pfeffer frisch aus der Mühle und Fleur de Sel gewürzt 
 

 

 

 ganzes Lachfilet auf dem Buchenholzbrett gegart mit  
Teriyakisoße lackiert. 
 

 

    

  1-2 Dessert wählbar: Bitte  

 

    

 
 Kokospanacotta mit marinierter Ananas 

 

 

  Rote Grütze mit Vanillesoße 
 



 

 

   
 

 

 

 

 

   
 

  Min. Abnahme pro Speise 10 St.  

    

 

 Gemüsebratwurst Ⓥ+ 

 
Menge __________ 
 
 
 

 

 

 Grillkäse im Papierhülle mit Gemüse und frischen Kräutern Ⓥ 

 
Menge __________ 
 
 
 

 

 

 Satéspieß vom Austernpilz mit Erdnusssoße Ⓥ+ 

 
Menge __________ 
 
 
 

 

 

 Gemüsespieß mit Aubergine, Zucchini, Paprika und Champignons Ⓥ+ 

 
Menge __________ 
 
 
 

 

 

 Burger mit Falafel-Patty, Römersalat und Sweet-Chilisoße Ⓥ+ 

 
Menge __________ 
 
 

 

    

    

 



 

 

    
 

 

Unsere Grillbuffets können Sie in der Ratsstube 
genießen oder wir kommen auch gerne zu Ihnen. 

 
Die Grillbuffets sind ab 25 Personen – 60 Personen buchbar. 

 
Wir haben eine Grillzeit von 3 Stunden eingeplant. 

 
Im Umkreis von 15 km bleibt die Anfahrt für Sie 

kostenfrei. 
 

Personalkosten kommen keine mehr hinzu. 
 

Wir servieren unser Grillbuffet mit  
verschiedenen Dips und Soßen: 
BBQ-Soße | Senf | Ketchup 

Salsa roja aus Tomaten, Zwiebeln und rotem Paprika 
Salsa verde aus frischen Kräutern 

Zaziki | Kräuterquark | Apfel-Chutney 
Kräuterbutter | Knoblauchbutter |Honig-Curry-Butter 

 
Eine Brotauswahl ist auch dabei. 

 
Die genannten Preise sind incl. 7% MwSt. 

 
Wir beraten Sie gerne, rufen Sie uns an: 06144 330889 

oder über info@restaurant-ratsstube.de 
 

Restaurant Ratsstube 
Schulstraße 51 

65474 Bischofsheim

 

  

 

mailto:info@restaurant-ratsstube.de

