
Weihnachtsbufet am 25.12.2018 & 26.12.2018
ab 11.30 Uhr

Vorspeisen

Walnusskernbrot, Sauerteigbrot, Zwiebelbaguete a, h

Kräuterbuter, Schneegestöber, Spundekäs‘

Suppe

Kürbiscremesuppe mit Kokosnussmilch und Ingwersahne

Salate
Cremiger Gurkensalat mit Dill und Minze

Karoten-Apfelsalat
Linsensalat mit Balsamessig

Knöpfesalat mit Erbsen, Kresse und Dill a, c

Hauptgang

Mangocurry mit gebackenem Gemüse
Gebratene Lachsschnite auf einem Bet von Gemüsepaprika, Fenchel und Tomaten d

Chimichurri verde, schwarz-weißer Reis
Gänsebraten mit glasierten Maronen, Bratapfel mit Preiselbeeren, Kartofelklöße a, c

Geschmorte Ochsenbäckchen mit Schaloten und Stampfartofeln

Dessert

Lebkuchenmousse mit Ahornsirup c

Grand Manier Creme

Preis pro Person € 34,50
Kinder von 6-12 Jahren € 15,00

Gerne nehmen wir Ihre Reservierung unter  06144 330 889 entgegen.
Die Reservierung ist nur über Karten-Vorverkauf möglich

Öfnungszeiten über die Feiertage 11.30 bis 15.00 Uhr



Deklaratonspfichtge Zusatzstofe

1. Farbstofe
2. Konservierungsstofe
3. Antoxidatonsmitel
4. Geschmacksverstärker
5. Schwefeldioxid
6. Schwärzungsmitel
7. Phosphat
8. Milcheiweiß
9. Kofein
10. Süßungsmitel
11. Phenylalaninquelle
12. gewachste Oberfäche
13. Alkohol

Allergene

a. Glutenhaltges Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder 
Hybridstämme) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

b. Krebstere und Krebstererzeugnisse
c. Eier und Eiererzeugnisse
d. Fisch und Fischerzeugnisse
e. Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
f. Soja und Sojaerzeugnisse
g. Schalenfrüchte, d.h. Mandeln (Amygdalus communis l.)
h. Gemeine Hasel (Corylus avellana), Walnuss (Juglans regia), Kaschunuss (Anacardium 

occidentale), Pecannuss (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch), Paranuss (Bertholleta 
excelsa), Pistazie (Pistacia vera), Macadamianuss und Queenslandnuss (Macadamia 
ternifolia) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

i. Sellerie und Sellerieerzeugnisse
j. Senf und Senferzeugnisse
k. Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
l. Schwefeldioxid und Sulfte in Konzentraton von mehr als 10 mg kg-1 oder 10 mg l-1, als 

S02 angegeben
m. Lupine (auch Wolfsbohne) und Lupineerzeugnisse
n. Weichtere (Mollusken) und Weichtererzeugnisse, wie z.B. Schnecken, Muscheln oder 

Austern
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